Ostergeback als Symbol fiir Frieden

Genauso wie der Panettone an Weihnachten hat die Colomba fiir Italiener ihre besondere Tradition an Ostern. Nattr-
lich darf das zarte, weiche und vor allem leckere Geback aus traditionell handwerklicher Herstellung im Sortiment von
Buonsapore nicht fehlen.

Buonsapore ist ein italienisches Familienunter-
nehmen, das erlesene italienische Spezialitaten gy
verkauft. Direkt bei der Réfiserpiazza an der Chu- - vy &

rerstrasse 99 in Buchs. b u On S ap 0 ré
Giuseppe, Carrabs, Patron des Spezialitatenge- =

schafts, schwalgt in Kindheitserinnerungen, wenn
es um die Colomba geht. «Ich kann mich an kein
Osterfest ohne die wortwortlich stsse Taube als
kronendes Dessert erinnern.»
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Tatsachlich hat das italienische Geback die Form
einer Taube und gilt als Symbol des Friedens, der
Gewaltlosigkeit und der Hoffnung.

Gerade deshalb ist die Colomba auch ein belieb-
tes Geschenk zum Mitbringen. Die Kronung ist
und bleibt aber ihr Geschmack. Durch die ausser-
gewohnlich aufwandige Produktion der Colomba
bekommt sie ihren luftigen Charakter. Genau wie
der Panettone entsteht die Colomba aus einem
Weizen-Sauerteig, der mit hochstens ein Prozent
Hefe gelockert werden darf. Bei der traditionellen
Herstellung muss die Colomba ausserdem kopf-
Uber ausgekuhlt werden.

«In Italien ist die Version mit kandierten Friichten,
meist Orangen am beliebtesten. Der Kuchen wird
aber auch nur mit Rosinen oder nature hergestellt.
Bei uns im Spezialitatengeschaft haben wir ein
breites Sortiment im Angebot. Von der Colomba
classica bis hin zur Colomba mit Schokolade, Ap-
rikose oder Pistazie und viele mehr. Kommen Sie
vorbei und entdecken Sie unser Sortiment», be-
tont Giuseppe Carrabs von Buonsapore mit italie-
nischer Herzlichkeit.

GUTSCHEIN
Bei einem Einkauf
, ab 100 Franken erhalten
Qualitatsmerkmal unserer Colombas: Luftig und sehr lecker. Sie jetzt 20 Franken Rabatt.
Pro Einkauf ist nur ein Gutschein
einlosbar. Nicht kumulierbar.
Giiltig bis 30.4.2022




