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Amarone Classico della Valpolicella DOCG

Wahrend der Lesung erfolgt eine sorgfaltige Auswahl der besten
Trauben, welche anschlies send etwa 120 Tage trocknen gelagert
werden.

Ein aussergewohnlicher Wein, verbunden mit den Traditionen des
Valpolicella, prasentiert er sich in seiner Granatroten Farbe mit einem
Hauch von Reifen Frichten und Kirschgeist.

Sein Geschmack ist warm und behaglich.

Name: Amarone Classico della Valpolicella DOCG
Alkoholgehalt: % vol.15,0

Anarone i Kellerei: La Quena

% f’g&%/ffé’ Jahrgang: 2016

4 Traubensorten: Corvina, Corvinone,Rondinella
Traubenherkunft: Venetien

Serviertemperatur: 18-20° C

75 cl CHF 39.90
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