sapore

italienische Spezialitiiten

Rosso Tovo IGT

Produzent Herkunft

La Quena Italien, Veneto
Traubensorte Alkoholgehalt
Corvina, Corvinone 14.5 % Vol.
Cabernet Sauvignon,

Rondinella

Degustationsnotizen

Fast ein Amarone... Der kleine Familienbetrieb La Quena keltert den
Rosso Tovo aus Corvina, Corvinone, Rondinella und Cabernet
Sauvignon. Wie beim Amarone, werden die Trauben luftgetrocknet.
Etwas weniger lang, aber der sanfte Amarone-Effekt wird

erreicht. Der Rosso Tovo ist ein cremiger Rotwein mit vielfaltigen
Aromen von Pflaumen und Kirschen im Bouquet. Auch am
Gaumen sind diese Aromen zu finden, wo sie von kraftigen Tannin-

en unterstrichen werden.

Im Geschmack zeigt er sich vollmundig mit Gewurznoten. Der
Abgang ist elegant und langanhaltend.

Serviertemperatur: 18-20° C

75 cl CHF 29.90
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